CANOVA

VORSPEISEN

WILDAUSTERN
Chili/ Zitrone/ Brot/ Salzbutter

3/6/12 Austern

ZIEGENKASE 24
Winter/ Eingelegtes/ Fermentiertes/ Wildes

WINTERSALAT 15

Fermentiertes/ Eingelegtes

RAUCHERAAL 28
Armer Ritter/ Apfel/ Zwiebel/

Broncefenchel/ Sauerrahm

FETTE PILZE "A LA FOIE GRAS” 28
Honigquitte/ Zwiebel/ Brioche

CANOVA - CLASSICS

GNOCCO - HIMMEL & ERD’ 25
Pilz/ Apfel/ Zwiebel/ Bete/ Késeschaum

PASTA WILDGULASCH 28

junger Lauch/ Petersilie/ Parmesan

PASTA TRUFFEL 35
Wintertriiffel/ Eigelb/ Parmesan

FISCHSUPPE - LE PETIT 26
Fischragout/ Estragon/ Baguette

RIND VOM STOFFERS HOFF 29

Caesarsalat/ Kapern/ Parmesan/ Crolitons

ZITRONENHAHNCHEN 26

Caesarsalat/ Kapern/ Parmesan/ Croiitons

DESSERTS
CHAMPAGNERCREMESORBET 14
PASSIONSFRUCHTSCHNITTE & 15
MANGOSORBET
ORIGINAL BEANS & ZITRUS 17

Auflauf/ Mousse/ Erde/ Ganache/ Sorbet/
Salat/ Estragon

BUSINESS LUNCH 12-15Uhr

15/28/48

FRANZOSISCHE ZWIEBELSUPPE
(RINDERBRUHE/ BROT/ KASE)

oder
WINTERSALAT

% % %

FETA AUS DEM OFEN/
GESCHMORTER RADICCIO/
ROSENKOHL/ WALNUSS/ KURBISCREME

oder

KONIGSBERGER KLOPSE/ RIND/
GURKE/ BETE/ KARTOFFEL

oder

KNURRHAHN/ VELOUTE/ APFEL/
SELLERIE/ SPITZKOHL

* % %k

SCHOKOMOUSSE & BIRNE

als 2-Gang-Menii 18
Vorspeise & Hauptgang

als 3-Gang-Menii 25

CANOVA - STYLE

BUCHENPILZ 38

Knollenziest/ Triiffel/ Onsenei/
Kohl/ Topinambur

BROSME 42

Muschel/ Krustentier/ Sagohachi/
Mohre/ Spitzkohl/ Sellerie

NORDSEE-FISCHSUPPE 42/65
Edelfisch/ Meeresfrucht/ Safransud/
Fenchel/ Rouille/ Réstbrot

ENTE - CLASSIC STYLE 35
Brust/ Keule/ Kohl/ Kartoffel / Bratensauce

ENTE - CANOVA STYLE 42
Brust/ Ragout/ Kerbelknolle/ Chili/
Kohl/ Blaubeere
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